
 

  

 

 

 

 

 

 

  
  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Centilisation 150 cl   

Conditionnement Carton de 3   

Nombre de cols / 
palette 

-  Données analytiques 

Gencod bouteille 3486640006968  
% 

alcool 
Sucre 

résiduel 
pH 

Acidité 
totale 

Gencod carton 3486640006975  12,5 < 1g/l 3,21 3,63 

Vin de Pays Côtes Catalanes rosé 

Magnum 
Indication Géographique Protégée 
 

2016 
 

Terroir 

Vignoble de la plaine du Roussillon situé entre Pyrénées et 

littoral Méditerranéen.  

Cuvée issue de parcelles sélectionnées implantées pour 

l’essentiel sur les terrasses caillouteuses du Crest. Sol très 

filtrant en surface avec de l’argile en profondeur.  

 

Cépages 

40% Grenache, 30% Muscat, 30% Syrah 

 

Vinification 

Pressurage direct. Débourbage à froid. Fermentation à 

basse température. Mis en bouteille au mois de mars suivant 

la vendange. 

 
Dégustation 

Robe : Rose pâle. 

Nez : Fraicheur du pomelo et pointe de fraise. 

Bouche : Rondeur sur un équilibre frais, belle persistance. 

 

Accords mets et vins 

S’apprécie aussi bien à l’apéritif que sur des coquillages, 

crustacés ou des salades d’été. 

Servir à 8°C 

 

Production annuelle : 2.000 cols 

 

 


